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THE ART OF ROSE

A.O.P Cbtes de Provence

Cinsault, Grenache, Syrah, Rolle

Les sols sont argilo-calcaires, partiellement en terrasses
d’'une altitude moyenne de 350 meétres.

Le climat frais pour la région et d'importantes variations de
température entre le jour et la nuit permettent de conserver
des équilibres parfaits dans les vins.

Les raisins sont essentiellement vendangés le matin,
puis triés et éraflés. Pressurage direct pour le Cinsault,

le Grenache et le Rolle. La Syrah est vinifiée par
saignée. Vinification en cuves inox, sous contrdle
de température (95%) et en fats (5%) avec
batonnage.

Flégante robe rose pale brillante et
limpide, aux reflets argentés. Fin et
elégant, le nez dévoile un superbe
bouquet aromatique, mélant des notes
florales a des notes acidulées de
pamplemousse et de péche de vigne.
Ample, fraiche, gourmande, la bouche
offre des arébmes gouleyants de fruits a
chair blanche ponctués de notes salines
et citronnées qui soulignent sa fraicheur
et apportent une belle minéralité.



