
Famille Perrin Côtes du Rhône Rouge Réserve -
2024

Le Côtes-du-Rhône par excellence. Fruité et charnu, avec de beaux tanins, c'est
le grand vin du quotidien.

PRÉSENTATION
Le Côtes-du-Rhône par excellence. Fruité et charnu, avec de beaux tanins, c'est le grand vin
du quotidien issu quasi-exclusivement de nos vignobles du Grand Prébois (pour le Grenache)
et de Vinsobres (pour le Syrah). Un beau vin, à avoir toujours à proximité..

LE MILLÉSIME
Malgré des défis climatiques tout au long de l’année ayant nécessité une vigilance de chaque
instant et un travail considérable dans les vignes, le millésime 2024 s'annonce très
prometteur. Le début des vendanges a eu lieu le 22 août, et les derniers raisins ont été
récoltés le 3 octobre. Chacun des vignobles a ainsi été vendangé à parfaite maturité, avec des
raisins à la fois équilibrés et expressifs. Le travail dans les vignes a été exigeant, mais les
efforts consentis devraient se traduire par des vins d'une grande qualité. Les premières
dégustations révèlent en effet des vins présentant un très bel équilibre, alliant fruité, tension
et finesse. Avec une maturité phénolique optimale, soutenue par de belles acidités, ils
dévoilent également une grande fraîcheur et une belle structure. Des qualités pleines de
promesse pour ce millésime 2024 qui devrait se distinguer par sa richesse aromatique et sa
capacité de garde.

SITUATION
Ce vin est un assemblage de Grenache (issus notamment de notre vignoble du Prébois près
d'Orange), de Syrah plus nordiques (dont celles de nos vignobles de Vinsobres) et de
Mourvèdre. 

TERROIR
Sur le vignoble du Prébois, sols caillouteux argilo-calcaires et sols graveleux argileux. À
Vinsobres, terrasses riches en quartz et calcaire marneux.

VINIFICATION
La date de récolte est déterminée grâce à des contrôles maturité et dégustation des baies. Dès
leur arrivée au chai, les raisins sont triés et égrappés. La fermentation se déroule dans des
cuves en inox thermorégulées de 150hl à 190hl. L'extraction se fait par des remontages
raisonnés en fonction de la dégustation. Après le décuvage et la fermentation malolactique,
les vins sont transférés en partie en cuves bois et en partie en cuves inox où ils vont être
élevés pendant un an.

CÉPAGES
Grenache, Mourvèdre, Syrah

SERVICE
Servir à 18°C.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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DÉGUSTATION
Belle robe rubis, profonde et brillante, aux délicats reflets violine dans sa jeunesse. Fin et équilibré, le nez est
particulièrement séduisant avec ses arômes de fruits rouges frais et de fruits des bois alliés à des notes épicées de cannelle et
de réglisse. Ample et bien équilibrée, la bouche dévoile des arômes de baies noires et d’épices avec une belle structure
soutenue par des tanins présents mais bien intégrés. La finale, d’une belle longueur, prolonge ces arômes complexes.

ACCORDS GOURMANDS
Agneau braisé, fondant au chocolat
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